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2019年福建省中等职业学校学生学业水平考试质检卷

《食品微生物》答题卡 

（第Ⅰ卷） 
（考试时间：90分钟   满分：150分） 

一、名词解释 

1、 微生物 

 

 

2、 生长 

 

 

3、 繁殖 

 

 

4、 个体生长 

 

 

5、连续培养 

 

 

6、灭菌 

 

 

7、单细胞蛋白 

 

 

 

学
校
：

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
班
级

 
：

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
姓
名
：

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
座
位

 
：
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8、益生菌 

 

 

9、发酵乳制品 

 

 

10、发酵染菌 

 

 

11、干热灭菌 

 

 

二、单项选择题 

 

题号 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

答案           

题号 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 

答案           

 

三、填空题 

1、_________________和____________________。 

2、______________、_______________和______________。 

3、___________、___________、___________和_____________，特殊结构有

___________、____________、____________和_____________。 

4、________________、___________________。 

5、____________和_____________。  

6、_________、 ___________ 

7、__   _____、      _____ 
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8、___________、___________、_____________、____________和_____________。 

9 、 ____________ 、 ____________ 、 ______________ 、 ______________ 、

______________。 

10、______________、_______________、_______________和______________。 

11、______________、_____________、______________和______________。 

12、_______________和 ________________。 

13、_______      ___和___     ________ 

14、____________和____________。 

15、___________、___________以及____________；____________  

16、_____________、____________以及____________ 

17、 ____________、 _____________、 _____________、植物性食物中毒和

_____________。 

 

四、判断题  

 

题号 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

答案           

题号 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 

答案           

 

五、简答题 

1、与分批发酵相比，连续培养有何优点？  
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2、试述单细胞蛋白的类型及主要生产菌种。 

 

 

 

 

 

3、试述发酵的异常现象及发酵染菌的途径。 

 

 

 

 

4、简述污染食品的微生物来源及途径。 

 

 

 

 

 

5、常见的污染食品并可引起食品腐败变质的细菌有哪些？ 

 

 

 

 

 

6、简述显微镜的使用注意事项。 
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7、简述革兰氏染色法的实验步骤及结果判断。 

 

 

 

 

 

8、在高压蒸汽灭菌时，为什么排尽空气至关重要？ 
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2019年福建省中等职业学校学生学业水平考试质检卷

《食品微生物》答题卡 

（第Ⅱ卷） 
（考试时间：60分钟   满分：100分） 

一、 名词解释 

1、 食品微生物学 

 

 

2、 纯培养 

 

 

3、 嗜热菌 

 

 

4、食品腐败变质 

 

 

5、菌落总数 

 

 

6、培养基 

 

 

7、湿热灭菌 

 

 

 

学
校
：

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
班
级

 
：

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
姓
名
：

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
座
位

 
：
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8、商业灭菌 

 

 

9、食物中毒 

 

 

 

二、单项选择题 

题号 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

答案           

题号 11 12 13 14 15 16     

答案           

 

三、填空题 

1、_________________ 

2、_________________ 

3、___________、___________、___________和_____________。 

4、_____________、_____________、____________和____________四种。 

5、____________、___________、____________和_____________。  

6、____________和 _____________。 

7、__   _____、      _____。 

8、______________和_______________。 

9、____________、____________。 

10、______________、_______________、_______________和______________ 

11、___________、___________、____________和____________。 

12、_____________， _____________。 
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四、判断题 

题号 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

答案           

五、简答题 

1、试述温度对微生物的影响。  

 

 

 

2、简述影响食品加热灭菌效果的因素。 

 

 

 

3、目前用于食品保藏的防腐与杀菌措施有哪些？ 

 

 

 

4、引起食品腐败变质的主要因素是什么？ 

 

 

 

5、食品中细菌菌落总数和大肠菌群的食品卫生学意义是什么？ 

 

 

 

6、简述培养基配制时的注意事项。 

 


